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EJECUCION DEL CONTRATO PLURIRREGIONAL DE FORMACION
PARA PROFESIONALES OCUPADOS DEL SECTOR
AGROALIMENTARIO

Se estAjn llevando a cabo planes formativos bajo la denominaciA3n de "Contrato Plurirregional de
FormaciA3n para Profesionales Ocupados del Sector Agroalimentario”, convocatoria 2014 y
subvencionados por el Ministerio de Agricultura, AlimentaciA3n y Medio Ambiente (MAGRAMA) y el

Fondo Social Europeo (FSE).

Dichos planes se estAjn realizando en las modalidades de cursos, jornadas y seminarios
(presenciales) en las provincias de Albacete, JaA©n, Sevilla, Granada, Barcelona, Pontevedra,

Toledo, Vizcaya, Valencia y CastellA3n, asA- como otros de forma on-line.
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Estas son las materias objeto de subvenciA3n:

A - TA©cnico en panificaciA3n

A - ReposterA-a

>

- Masas hojaldradas

A - Mazapanes y turrones

A - Bombones

A - Masas madre

>

- PanaderA-a y pastelerA-a salada

A - IntroducciA3n a la pastelerA-a

A - Panes creativos

A - ElaboraciA3n de panes tradicionales
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A - Panes de alta gama. Panes de sabores

A - PastelerA-a creativa

A - PastelerA-a innovadora de Navidad

A - Masas congeladas

A - Tratamiento de productos semielaborados en el punto de venta
A - Nuevas tecnologA-as del frA-o

A - Como implantar un sistema de autocontrol en la industria agroalimentaria de acuerdo con los

requisitos actuales de higiene alimentaria
A - Panes con sabor y aroma

A - ElaboraciA3n de panes andaluces

A - ReposterA-a dietAGtica

A - Manipulador de alimentos
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A - ElaboraciA3n de productos de bollerA-a

A - ElaboraciA3n de productos de panaderA-a

A - Curso de reposterA-a salada de vanguardia

A - Acabado y presentaciA3n de piezas de bollerA-a
A - Panes ecolA3gicos

A - PastelerA-a salada y tartas

A - PastelerA-a salada especial para catering

Le ejecuciA3n de este proyecto finalizarAj el prA3ximo 12 de Noviembre de 2014 para dar paso a

su posterior justificaciA3n.

>
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